


[.a Brasserie

Créée en 2019, la Brasserie du Mont Fleuri a I’ambition de raviver le passé brassicole de la ville de
Charmes, qui fut le siege d’une des plus grandes brasseries frangaises. Je propose des biéres
authentiques, a la fois ancrées dans la tradition locale et ouvertes sur la modernité.

Je sélectionne des ingrédients d’une grande qualité, j’utilise du malt belge fabriqué a partir des
meilleures orges brassicoles francaises et des variétés de houblon développées et cultivées en Alsace.

Aprés avoir commencé a brasser mes bieres dans les locaux de la Brasserie des Pap’illes a Anthelupt,
selon des recettes que j’ai créées, j’ai installé ma propre brasserie début 2020 a Charmes. J’y réalise
désormais I’intégralité de la production et de la mise en bouteille.

La gamme

La blonde du Mont Fleuri

HLONDE

La blonde du Mont Fleuri est une biére de fermentation basse, style
traditionnel du Nord-Est de la France.

Sa robe est dorée et son nez dominé par les céréales avec une légere
touche herbacée.

En bouche, ses bulles sont fines et 1égéres et on retrouve les arémes de
céréales auxquels se mélent des notes fruitées.

La finale est équilibrée entre douceur et amertume.

La blanche du Mont Fleuri

La blanche du Mont Fleuri est une biére a la robe jaune pale
naturellement trouble et au nez fruité.

En bouche, sa pétillance marquée laisse apparaitre des notes de fruits
jaunes et d'agrumes.

La finale est légérement acidulée avec une amertume franche qui vient
souligner la fraicheur apportée par les graines de coriandre.
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Cappuccin’ale est une brune légere inspirée des brown ales et porters
anglaises. Sa robe brune est naturellement trouble.

En bouche, son ar6me malté est accompagné par des notes de
chocolat et de cappuccino. Elle vous laissera une agréable sensation
de douceur en fin de bouche.
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Tarifs

Nombre de bouteilles Prix Soit, la bouteille
1 2.5€ 2.5€
3 7.5€ 2.5€
6 14 € 2.33€
12 27€ 2.25€
24 50 € 2.08€

Possibilité de mélanger blonde, blanche et brune quelle que soit la quantité.

Attention, pendant le confinement les ventes a la brasserie se font UNIQUEMENT sous
forme de <« drive ». Merci de passer vos commandes A L’AVANCE par mail ou par
téléphone, je vous indiquerai le montant a régler soit par virement bancaire (de préférence),
soit en especes le jour du retrait. Je ne suis pas équipé pour les paiements en CB. Une fois
votre commande préte et le virement recu, je vous indiquerai quand vous pourrez passer
récupérer votre commande.

Contact

Rémi Honoré
Brasserie du Mont Fleuri
41 rue Claude Barres 88130 CHARMES

0616337371
brasserie.montfleuri@gmail.com



